
JORNADES 
GASTRONÒMIQUES 

DE LA GAMBA 
DE SÓLLER 

MENÚ JORNADAS DE LA GAMBA DE SÓLLER
Aperitivo de la casa

Amuse-bouche

Entrante
Nuestra croqueta de gamba con su carpaccio y mayonesa cítrica

Our shrimp croquette with carpaccio and citrus mayonnaise
Unsere Garnelenkrokette mit Carpaccio und Zitrusmayonnaise

Notre croquette de crevettes avec son carpaccio et
mayonnaise aux agrumes

Principal
Lomo de bacalao confitado con colas de gamba de Sóller

y bisque de sus cabezas
Confit Cod loin with Sóller prawn tails and bisque of its heads

Confitiertes Kabeljaufilet mit Sóller-Garnelenschwänzen und
Biskuitcreme vom Garnelenkopf

Cabillaud confite avec queues de gambas de Sóller
et bisque de leurs têtes

Postre
Bizcochito de chocolate con frutos secos

garrapiñados y sopa de piña 
Chocolate biscuit with dried sugared nuts and pineapple soup

Schokoladenkuchen mit gezuckerten Nüssen und Ananassuppe
Gâteau au chocolat avec noix sucrées et soupe d´ananas

50 € (iva incluido)
Bebidas no incluidas.

Martes a sábado (solo cena) 
Reserva previa 971 631 650


